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Aftenmenu for marts
Forret:
Jordskokkesuppe med fisk, urteolie, sprødt og friske urter
Hovedret:
Kalve culotte med saute af årstidernes grønt, gorgonzola sauce, gulerodspuré, ovnbagte kartofler og syltede rosenkål
Ost:
Danske og udenlandske oste


serveres m/ oliven tapenade

og glaserede nødder
Dessert:
Chokolade brownie med brombær kompot, vanilje creme og krystalliseret chokolade

eller


Irish Coffee 

Hovedret: 239,-

2 retter:    279,-

3 retter:    319,-
4 retter:    349,-
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